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Hvað er óson og hvernig er það búið til?

Óson er gastegund unnin úr súrefni. O2 > O3

Búið til með UV eða rafmagni (corona discharge)

Engin aukaefni við framleiðslu, bara framleitt með rafmagni
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Öflugur sótthreinsir

Oxidizing Regent Oxidizing Potential

Ozone
2,07

Hydrogen Peroxice
1,77

Permanganate
1,67

Hypochlorous Acid
1,49

Chlorine Gas
1,36

Hypobromous Acid
1,33

Oxygen
1,23

Bromine
1,09

Hypoiodous Acid
0,99

Chlorine Dioxide
0,95

Hypochlorite
0,94

Chlorite
0,76

Iodine
0,54

Ó S O N  E Y Ð I R  F R U M U

- Ó S O N  O X A R G Ö T  Á   F R U M U N A

- U P P B Y G G I N G  F R U M U N N A R  V E R Ð U R  Ó S T Ö Ð U G  

- Á  E N D A N U M  S U N D R A S T  F R U M A N  
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Notkunin í dag 
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Löggjöf um óson hjá EU og USA

1900-2000

Ýmis notkun á ósoni, aðallega í 
drykkjarvatni en líka í matvælum. 

Ýmsar reglur eða engar reglur

2006

REACH löggjöf um efni og 
efnanotkun

2009

Löggjöf / tilskipun um óson í 
vatnshreinsun og átöppun

2012

EU – Byrjar að flokka O3 sem 
Biocide og gerir reglugerð

2014-2016

Reglugerð um notkun á ósoni sem 
Biocide tekur gildi í skrefum 

2023-24

EU gefur út tilskipun á notkun ósons í 
ákveðnum flokkum skv. Biocidal 

reglugerð

EU

1982

Óson vottað sem GRAS (Generally Recognized as
Safe) fyrir átöppun á vatni í Bandaríkjunum

1997

Óson vottað sem GRAS fyrir matvælaframleiðslu

2001

FDA (Food and Drug Administration) leyfir notkun 
ósons í beinni snertingu við matvæli

2001-2024

USDA , The National Organic Program leyfir 
ósonþvott á salati og uppskeru sem heldur 

ORGANIC vottun

USA



Framtíðin í ósoni hjá KAPP og KAPP Skaganum

Ó S O N  +  C O 2  

K R A PAV É L

• Ósonmettaður krapi

Ó S O N  +  

U P P Þ Ý Ð I N G / B L Æ Ð I N G

• Hreinsun á hringrás, minni hætta á 

krossmengun, minni vatnsnotkun

Ó S O N  +  F O R K Æ L I N G ,  

F R Y S T I N G  O G  P Ö K K U N

• Þvottur, skolun og pakkaþvottur



Ósonmettaður ís
Birt rannsóknarritgerð 2023 

Highlights

••OSI treatment could reduce the increase of TBA, TVB-
N, K-value and BAs by inhibiting the growth of 
microorganisms.

••The changes of TPA and color verified the combination 
of ozone and slurry ice could get better effects during 
circulation.

••The LF-NMR and MRI analysis suggested that OSI 
samples could reduce the water loss of large yellow 
croaker.

••OSI treatment could maintain better quality and 
extend the shelf-life of large yellow croaker to 21days.

••BAs (including CUD, PUT and HIS) had a potential 
reference index for evaluating the freshness of large 
yellow croaker.



Hvað getur óson gert 
til að hjálpa við 
matvælaframleiðslu?



Takk fyrir 

Valþór Hermannsson

vh@kapp.is
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